
 

 
STARTERS 
 
ENVY ‘SOUP DU JOUR’     8            
ROASTED TOMATO SOUP 

CRISPED JARLSBURG CHEESE     8     
ARTICHOKE BRIE SOUP 

CHIVE OIL    8 
ASIAN SPICE CALAMARI WITH ROCK SHRIMP 

SWEET CHILE SAUCE      16 
“SURF N TURF” 

SPICY SALMON POKE, AVOCADO, TENDERLOIN CEVICHE, MANCHEGO CRISP      16 
TRUFFLE REGGIANO FRIES     9 
        _______________________________________ 
 

ENTREE SALADS 
 
FIELD OF GREENS 

BABY MIXED GREENS, WATERCRESS, FRESH HERBS, GRANNY SMITH APPLE, TOASTED NUTS & SEEDS,  
SWEET HERB VINAIGRETTE     13     

AHI TUNA SALAD 
SEARED AHI TUNA, SHREDDED NAPA CABBAGE, CARROT, CRISP WONTON NOODLES, GINGER‐MIRIN DRESSING     16 

GREEN GODDESS 
HORSERADISH‐CRUSTED SALMON, BABY ARUGULA, GRILLED ENDIVE, SHAVED ASPARAGUS, PROSCIUTTO,  
GOAT CHEESE, FRIED CAPERS, GREEN GODDESS DRESSING     18 

CLASSIC CAESAR 
ROMAINE LEAVES, PARMESAN CHEESE, WHITE ANCHOVIES, CAESAR DRESSING     12    
WITH CHICKEN     17    WITH SHRIMP     19   WITH GRILLED FILET MIGNON   20 

        ______________________________________ 
 

SANDWICHES 
ALL SANDWICHES SERVED WITH A CHOICE OF FRIES OR SEASONAL GREEN SALAD ‐ UPGRADE TO TRUFFLE FRIES ADD     3 
 
MONTE CRISTO 

HERB‐BATTERED SOURDOUGH, CURED HAM, FONTINA, WHITE CHEDDAR, HAVARTI, HEIRLOOM TOMATO JAM      16 
OVEN‐ROASTED TURKEY CLUB 
  OVEN ROASTED TURKEY BREAST, HONEY‐CURED BACON, LETTUCE, TOMATO, SWISS CHEESE, CRANBERRY RELISH     15 
PESTO‐GRILLED CHICKEN 
  PESTO‐MARINATED CHICKEN BREAST, PROSCIUTTO, PROVOLONE, BABY SPINACH, SAGE AIOLI     16 
PRIME RIB  
  SHAVED PRIME RIB, BLUE CHEESE, FENNEL, WATERCRESS, RED PEPPER VINAIGRETTE, HORSERADISH AIOLI, AU JUS      16 
GRILLED PORTOBELLO  

MARINATED, GRILLED PORTOBELLO, ZUCCHINI, SQUASH, EGGPLANT, ROASTED RED PEPPERS, ROASTED TOMATO,  
GOAT CHEESE, ARUGULA, BALSAMIC DRESSING, CIABATTA     15 

NEW YORK STEAK SANDWICH 
  PRIME NEW YORK STEAK, CRISP TOBACCO ONIONS, VERMONT CHEDDAR CHEESE, GARLIC AIOLI     19 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ENVY LUNCH SPECIALTIES 
 ADD SEASONAL GREEN SALAD     3 
 
PEPPERED FILET MIGNON 6 OZ. 

GREEN PEPPERCORN SAUCE, BUTTERMILK MASHERS, GREEN BEANS     23                    
ALMOND‐ANCHO CRUSTED SALMON  

GOAT CHEESE ENCHILADAS, CHILE VERDE, SQUASH JULIENNE     20 
SPICE‐CHARRED SIRLOIN 8 OZ  

BLUEBERRY GUAJILLO BBQ SAUCE, BUTTERMILK MASHERS, GREEN BEANS, ONION RINGS     18    
MEZZE PENNE PASTA       

CHICKEN‐ALFREDO    18    SHRIMP‐POMODORO BASILICO     20    SHORTRIB‐MUSHROOM RAGOUT     20   
 

 
THERE MAY BE A SMALL AMOUNT OF BONES IN SOME FISH. WE ARE NOT RESPONSIBLE FOR AN INDIVIDUAL’S ALLERGIC REACTION TO OUR FOOD OR INGREDIENTS USED IN FOOD ITEMS. 

20% GRATUITY ADDED FOR PARTIES OF SEVEN OR MORE. 

ENVY SIGNATURE BURGER     14 
½ LB 100% CERTIFIED ANGUS BEEF BURGER, LETTUCE, TOMATO, RED ONION MARMALADE, “POKER CHIP” PICKLE, 
WHOLE‐GRAIN MUSTARD AIOLI ‐ CHOICE OF FRIES OR SEASONAL GREEN SALAD ‐ UPGRADE TO TRUFFLE FRIES ADD     3 
 
      SELECT TWO FROM EACH: 
      CHEESES:    CHEDDAR, SWISS, PROVOLONE, BLUE, FONTINA 
      MEATS & VEGGIES:  BACON, MUSHROOMS, CARAMELIZED ONIONS, JALAPEÑOS 

UPDATED: APRIL 2010 


