
 

 

$10 

LADY FA FA 
Effen Black Cherry Vodka, Sour Cherry Puree,  

Fresh Lime Juice, Club Soda 
 

FILA BRASILIA 
Leblon Cachaça, Peach Schnapps,  
Fresh Peach & Passion Fruit Purees 

 
CARDINAL SIN COCKTAIL 

Hendricks Gin, Orange Curacao,  
White Cranberry Juice, Fresh Passion Fruit 

 
THE CANTONESE 

Stoli Vodka, Domaine De Canton Ginger Liqueur, 
Fresh Lemon Juice, Hand‐Extracted Strawberry Juice 

 
IPASS 

Passoa Passionfruit Liqueur, Korbel Brandy,  
Fresh Grapefruit Juice 

 
LIME-IN-THE-COCONUT 

Tangueray Rangpur Gin, Coconut Milk,  
Fresh Lime Juice 

 
FUJIYAMA 

New Amsterdam Gin, Ginjo Sake,  
Domaine De Canton Ginger Liqueur, 
 Fresh Lemon Juice, Fresh Cucumber 

 
MOJO MARGARITA 

Cuervo Traditional Tequila, Cointreau,  
Fresh Lime Juice, Pureed Mango, Agave Nectar 

 
ISLAND MIMOSA 

French Sparkling Wine, Passoa Passionfruit Liqueur, 
Amarena Cherries 

 

ENVY’S MOJITO BAR 

CRUZAN RUM, FRESH LIME, CLUB SODA, FRESH MINT 

BLACK CHERRY, MANGO, RASPBERRY, GUAVA, OR 
TRADITIONAL WHITE RUM 

Our cocktails are made with fresh ingredients and a 
dedication to quality and precision. We structure our menu 
to maximize your opportunity to sample a wide variety of 
flavors from the modern classics to fashionable twists and 
trends ‐ and of course, some of our own ENVY secrets. Sip 

and enjoy! 

 

 

Desserts ‐ $9 
 
 
 
 

Seasonal Crème Brulee 
Grand Marnier, Orange Brule 

 
 
 
 
 

Asian Apple Pie 
Wonton Nest, Candied Ginger, Vanilla Ice Cream 

 
 
 
 
 

Bittersweet Chocolate Lava Cake 
Vanilla Ice Cream 

 
 
 
 
 

Chocolate Pot de Crème  
Cigar Wafer Cookies, Whipped Cream 

 
 
 
 
 

Lemon Ice‐Box Pie 
Tarragon Crème Anglaise, Blueberry Coulis 

 
 
 
 

 

Classic New York Cheesecake 
Fresh Berry Compote 

 
 
 
 
 
 



 
Dessert Wines & Ports 

by the glass 
 

Jackson Triggs Vidal Icewine, Niagara Canada    11 
J Lohr Late Harvest Riesling, Arroyo Seco   10 
Far Niente Dolce, Napa Valley 2003                 20 
Joseph Phelps Eisrebe, Napa Valley 2006  20 
Kourtaki Muscat, Samos NV       8 
Dashe Zinfandel Late Harvest, Dry Creek 2005  14 
Choc a Bloc, Chocolate Port, South Australia    8                            
Grahams 10 Year Tawny Port       15 
Grahams Six Grapes Ruby Port      10 
Fonseca Bin 27          12 
Dow’s 20 Year Tawny Port      18 
Ferreira Vintage Port 2000      20 
Brodbent Colheita Madeira 1996    19 
D’Oliveiras Reserva Verdelho Madeira 1912  95 
D’Oliveiras Reserva Verdelho Madeira 1937  75 
 
 

by the bottle 
 
Chateau D’Yquem, Sauternes 1990               780 
Dow Port, Portugal 1994                 125 
Dobogo Tokaji Aszu, Hungary 1997              150 
 

 

COFFEE DRINKS 
Whipped Cream optional 

$10 
 

Belgian Coffee 
Coffee, Chambord, Godiva White Chocolate 

 

Hazelnut Cream Coffee 
Coffee, Frangelico, Kahlua 

 

Café Romano 
Coffee, Bailey’s, Sambuca 

 

Irish Coffee 
    
 

 

 
Single Malt Scotches 

Dalmore 12 yrs        12 
Dalwhinnie 15yrs      14 
Glenlivet  12 yrs       12 
Glenlivet 15 yrs        21     
Glenmorangie 10 yrs      13 
Laphroaig 10 yrs      12 
Macallan 12 yrs        15 
Macallan 18 yrs       30 
Macallan 21 yrs        43 
   

Cognacs, Brandies & Blends 
Courvoisier V.S.                                             10   
Courvoisier V.S.O.P.      12 
Hennessy V.S.        12 
Hennessy V.S.O.P      15 
Hennessy X.O.        30 
Martell Cordon Blue      19 
Remy Martin V.S. Grand Cru       12 
Remy Martin V.S.O.P.      14 
Remy Martin X.O.      30 
Johnnie Walker Red      10 
Johnnie Walker Black      12 
Johnnie Walker Green      18 
Johnnie Walker Gold      21 
Johnnie Walker Blue      45 
 

Kentucky Straight Bourbon 
Woodford Reserve      15 
Booker’s        14 
Knob Creek Small Batch Collection  12 
Corner Creek        12 
Maker’s Mark 46      12 

Cordials 
Drambuie        10 
DiSaronno Amaretto        8 
Fernet Branca        10 
Grand Marnier        10 
Tuaca          10 
Sambuca        10 
Absinthe        12 
 


